
 

Oudejaarsavond - Reveillon de Nouvel An  

31/12/25 19u/h 

 

Champagne met hapjes 

Champagne et amuses 

--- 

Carpaccio van coquille, limoen, roze pompelmoes 

Carpaccio de coquille, citron vert, pamplemousse rose 

Praline van ganzenlever, gelei van perzik, brioche met Oosterscheldepaling 

Praline de foie d’oie, gelée de pêche, brioche à l’anguille de l’Escaut oriental 

--- 

Filet van snoekbaars, kervel bearnaise met tomaat, gepocheerd ei, gekonfijte pastinaak 

Filet de sandre, béarnaise au cerfeuil et à la tomate, œuf poché, panais confit 

--- 

Sorbet en shot van bloedsinaasappel 

Sorbet et shot d’orange sanguine 

--- 

Hertfilet, Brusselse spruitjes, knolselder, saus met veenbessen, truffelkroket 

Filet de cerf, choux de Bruxelles, céleri-rave, sauce aux airelles, croquette à la truffe 

--- 

Dessert NEW START 2026 

Glas /coupe Champagne 

--- 

Mokka met zoet 

Moka et mignardises 

175,00 Euro p.p. 

Aperitief, wijnen, waters, dienst en BTW inbegrepen. Aangepaste wijnen en dranken tot 5 uur. 

Apéritif, vins, eaux, service et TVA compris. Vins et boissons appropriés jusqu’à 5 heures. 

Enkel na telefonische reservatie op T 055 38 82 88, en na betaling van het totale bedrag op rekeningnummer De 
Koetse BE36 4436 7315 8181 

Seulement après réservation téléphonique au T 055 38 82 88 et paiement de la somme totale au numéro 
bancaire De Koetse BE36 4436 7315 8181 

Stationsstraat 148 – 9690 Kluisbergen www.dekoetse.be info@dekoetse.be 


